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FELELŐS KIADÓ: Magyar Pékszövetség, PAN Hungary Kft.  
Főszerkesztő: Buliczka Tünde Beatrix • Tel.: +36-70/418-7507 • e-mail: foszerkeszto@pekszovetseg.hu

Tervezőszerkesztő: Princz Mihály • e-mail: dtprint@t-online.hu 
Hirdetésfelvétel: pekmester@pekszovetseg.hu

A szerkesztőség címe: 1116 Budapest, Barázda u. 42. 2. em.
Tel.: +36-1/204-9004 • fax: +36-1/211-2907 • e-mail: pekmester@pekszovetseg.hu

NYOMÁS: Virtuóz Kft. • Felelős vezető: Tolonics Gergely
Az éves előfizetés ára: 6000 Ft

A lapban megjelenő cikkek, fotók, grafikák és hirdetések másodközlése kizárólag a szerkesztőség engedélyével történhet.

HIRDETŐK: Bonaventura Gold Kft. 7. oldal – Főgépész Kft. 7. oldal – Goodwill Consulting 16. oldal – 
Backaldrin Hungária Kft. 19. oldal – CTS-East Kft. 25. oldal – Modul Bake Kft. 29. oldal –  

Shopform B2 – Progép-Goldex Kft. B3 – Magyar Zeelandia Kft. B4

Elnöki köszöntő – Septe József bevezetője 1. oldal
Szolgáltatások 3. oldal
KMÉ védjegy használatára alkalmas vajas kifli 4-5. oldal
Kelet-európai pékszövetségek 
együttműködése – kapcsolatok erősítése 6. oldal
Sirha kiállítás sütőipari szemszögből
Három napig Budapesten sült a legtöbb vajas kifli 8-13. oldal
Pattanásig feszül a húr az energiapiacon 14. oldal
Gabona helyzet és a lisztpiac 
alakulása napjainkban 15. oldal
Tervezet – Épületenergetikai fejlesztések 
céljából – hamarosan megjelenik a pályázat! 16. oldal
Rövid hírek 17. oldal
– élelmiszermaradék felhasználása egy brit péküzletláncban
– vajon miért csomagolják a kenyereket és a péksüteményeket 

barna zacskóba?
– útközben is friss kenyér
Ginop Plus pályázat
Képezze ön is munkavállalóit Eu forrásokból! 18.oldal
Szakma Kiváló Tanulója verseny – ismét 
összemérték tudásukat a pék-, pék-cukrász tanulók 20-21. oldal

Felhívás az együttműködésre 
Megalakult a Pék Skills tehetséggondozó bázis 22.oldal
Hitelkérelem személyes ügyintézés nélkül
Elektroniks keresetkimutatás a NAV-nál 25. oldal 
Rövid Hírek 23-24. oldal
– megszegték az év hivatalos kenyerét Berlinben
– japán tejkenyér puhaságának titka
– Online Marketing a pékségekben – Hogyan alakítsuk 

ki a marketinget minimális költségvetésből
– BIOM malom- új malmot helyeztek üzembe
– gombatermesztés kenyérhulladékból
Online marketing kihasználása a pékségeknél 26-27. oldal
Erősíteni kell a hazai tulajdonú 
élelmiszeripari vállalkozásokat 28-29. oldal
Adatvédelem vállalkozói szemmel 30-31. oldal
Húsvéti lakoma 32-33. oldal
Élelmiszerbank – új modell az 
élelmiszerpazarlás csökkentésére 34-35. oldal
Bocuse D’Or szakácsverseny európai 
döntőjén a magyar csapat 
dobogó második helyezését érte el 36. oldal
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